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Rauprich - Fleischerel und Imbiss

Alte Reichenbacher Str.2
08056 Zwickau
Website: www.fleischerei-rauprich.de
E-Mail: fleischerei-rauprich@t-online.de
Telefon: 0375/28399327 oder 0152/24470358
Fax: 0375/4610117
Handy: 0162/4845544

“Réiiprich

Fachkundige Beratung
bei der Auswahl
Ilhrer kulinarischen

Arrangements


http://www.fleischerei-rauprich.de/
mailto:fleischerei-rauprich@t-online.de

Alle im Katalog aufgefuihrten Produkte sind natlrlich nur ein kleiner Teil aus
unserem Sortiment. Gern beraten wir Sie Uber weitere Speisen und Gerichte.
Sprechen Sie uns einfach bei Ihrer Bestellung darauf an.

lhr Fleischermeister

Rauprich



Rauprich’s Partyservice - Ein Himmlisches Vergniigen

Sehr geehrte Kunden,

Sie wollen ein Fest feiern und sich lieber um ihre Gaste kimmern, anstatt den ganzen
Tag in der Kiche zu stehen? Dann sind Sie bei uns genau richtig.
Wir tbernehmen das fiir Sie!!!

Mit unseren Buffet-Arrangements bieten wir Ihnen eine Auswahl an optisch und
geschmacklich harmonierenden Gerichten und hoffen, Ihren Anspruchen gerecht zu
werden. Selbstverstandlich kdnnen Sie sich auch selbst ein Buffet nach ihren Wiinschen
zusammenstellen. Bei der Auswahl sind wir 1hnen ebenso gern behilflich, wie auch bei
Fragen zu vegetarischen Gerichten.

Gern besorgen wir ihnen auch Festzelte und Biergarnituren.

Fur ein personliches Gesprach stehen wir Ihnen jederzeit zur Verflgung.
Wir bedanken uns im Voraus fur Ihr Vertrauen und freuen uns auf eine gute
Zusammenarbeit.

lhr Fleischermeister

Rauprich




Nr.1: Aufschnittplatte: Verschiedener Aufschnitt z.B.: Salami,

Kasslerbraten, Lachschinken, Nussschinken, Bierschinken,
Saftschinken, Putenschinken, div. Pasteten u.v.m.

Pro Person: 6,50 €

Nr.2: Roastbeef rosa-rot: Rinderriicken rosa-rot, gegart und in
hauchdlnnen Scheiben auf einer Platte angerichtet.

Preis pro Person: 9,50 €




Nr. 3:

Kéaseplatte (verschiedener Kaseaufschnitt):
Grunlander Kése, Gouda, Tilsiter, div. Frischkasevariationen, Baby
Bell, Leerdammer, Camembert u.v.m. (garniert mit Butterrosen,
Cocktailkirschen und Weintrauben)

Preis pro Person: 7,50 €

Nr. 4:

Hausschlachtene Platten: Fleischblutwurst, frische
und/oder geréucherte Leberwurst, verschiedene Bratwurstsorten,
Hackepeter und/oder Wellfleisch (Zusammenstellung je nach

Belieben)

Preis pro Person: 6,50 €




Nr.5: Gourmet-Fischplatte: Gerauchertes Forellenfilet, Norweg.
Raucherlachs, Heilbutt-Schnitten, Schillerlocken und Pfefferfilet.

Preis pro Person: 10,50 €




Nr. 6:

Nr. 7:

Krustenbraten: Vom Schwein mit knuspriger Schwarte,
deftig gewdrzt, im Rohr gebraten und fein gegrillt. Angerichtet mit
einer feinen Sauerkirschsauce.

Beilage: Bayrisch Kraut und Krustenbrot.

Preis pro Person: 9,30 €

Schinken im Brotteig: Kassler Schinkenfleisch, kraftig im

Geschmack, im Buchenrauch gegart. Mantel aus Bauernbrot mit
goldbrauner Kruste, auf rustikalem Holzbrett angerichtet, garniert
mit Sachsischem Sauerkraut.

Preis pro Person: 9,30 €




Nr. 8:

Nr. 9:

Zartes Spanferkel: Saftig gegart und gebacken, auf Wunsch
mit deftiger Hackbratenftillung nach Landmannart.
Beilage: S&chsisches Sauerkraut mit Schinkenspeck.

Preis pro Person: je nach Gewicht (14,00 €/kg)

Spanferkelrollbraten: Gold-braun gegart und gebraten,
portioniert angerichtet auf einer Servierplatte.
Beilage: S&chsiches Sauerkraut und Bratensauce.

Preis pro Person: 9,50 €




Nr.10: ,,Schlemmerplatte®: Fein gegarte Rinderzunge im
Gewiirzsud, zubereitet mit Spargel, Broccoli sowie Blumenkohl,
Mdohren und Sauce Hollandaise.

Preis pro Person: 9,80 €

Nr. 11: Bratenplatte: Hihnerkeulchen gegrillt, pikant gewiirzt;
Hackfleisch-Béllchen, Schnitzel im Kéase-Nuss-Mantel,
Putenschnitzel in einer Curry-Panade. Angerichtet auf einer
Servierplatte.

Preis pro Person: 10,00 €




Nr.12: ,,Landmann-Platte*: Kreation aus zarten Steaks vom

Schweineriicken und Geflugelfilets. Verfeinert mit
Rahmchampignons, Sahne und Zwiebeln.

Preis pro Person: 10,00 €

Nr.13: ,,Feinschmeckerplatte*: zwei Hihnchenbrustfiletsteaks
uberbacken mit Tomate-Mozzarella

Preis pro Person: 9,30 €




Nr.14: Gourmet-Spielde: Unsere beliebten FleischspieRe fiir jeden
Anlass. Nach Wahl vom Schwein und/oder Gefligel.

Preis pro Person (2 Spiel3e): 7,00 €

Nr. 15: Mutzbraten: Nach Thiringer Art, deftig gewiirzt aus den
besten Stuicken vom Jungschwein, knusprig gegrillt mit
hausgemachtem Sauerkraut.

Preis pro Person: 8,50 €




Nr.16: Lachs mit Bandnudeln: was ein Gaumenschamus! Zartes
Lachsfilet auf Butterbandnudeln angerichtet mit einer feinen Dill-
Sahne-Sauce.

Preis pro Person: 11,50 €

Nr.17 Beilagen: Bspw. Buttermischgemiise und Kroketten — je nach
Wunsch kombinierbar.

Preis je Beilage pro Person: 4,00 €

|




Nr. 18:

»~Brotchenservice*: Geeingnet fiir jeden Anlass. Halbe
Tafelbrotchen und / oder Happchen vom Rogen- bzw.
Weizenbaquette belegt mit verschiedenen Wurst- /
Kasespezialitdten und selbst kreierten Salatvariationen. Je nach
Belieben individuell mit uns abstimmbar.

Preis pro Stick: je nach Belag und Menge 3,00 — 3,50 €




Nr. 19:

Nr. 20:

Leckere Gourmet-Canapes: Belegt mit Braten vom
Schwein, Rind, Pute, Zunge, Salami, Weich- & Schnittkése.
Dekorativ garniert und angerichtet auf einer Servierplatte.

Preis pro Stuck: 4,50 €

Hackepeter Igel: Ein Klassiker - gewiirzt nach Thiiringer Art,
mit Zwiebelstreifen garniert und auf einer Servierplatte angerichtet.

Preis pro Stuck: 17,50 € (7509)
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Nr. 21:

Nr. 22:

22/1
2212
2213
22/4
2215
22/6
22[7
22/8
22/9
22/10
22/11

Eiersalat: Nach ,Hausmacher Art

Preis pro 100g: 2,30 €

Gemischte Salate nach IThrer Wahl

Gurkensalat 2,00 €/100g

Tomatensalat 2,00 €/100g

Rohkostsalat 2,00 €/100g

Nudelsalat nach Art Provence 2,60 €/100g
Rettichsalat 2,30 €/100g

Hausgemachter Kartoffelsalat 2,00 €/100g
Fruhlingssalat mit rotem Paprika 2,30 €/100g
Heringssalat nach “Hausfrauenart” 2,30 €/100g
Ruccola-Feta-Kirschtomatensalat 2,30 €/100g
Hausgemachter Fleischsalat mit saurer Gurke 2,30 €/100g
Geflugelsalat verfeinert mit Mandarinen 2,60 €/100g



Nr. 23:

Wurststrauss oder Wurstkorb: Unser Klassiker —

kommt bei jedem Anlass gut an. In verschiedenen Grol3en
verflgbar und individuell nach Ihrem Belieben gestaltbar.

Preis pro Stick: je nach Grole und Inhalt (30,00-50,00 €)
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RPS- Rauprich’s Partyservice

Allgemeine Geschéaftsbedingungen

Die ,,Allgemeine Geschéftsbedingungen®, nachfolgend kurz ABG genannt, beziehen sich auf alle
Lieferungen und Leistungen des ,,Rauprich’s Party Service®, in Folge kurz RPS genannt. Auftrédge
werden personlich bei 20,00 € - 50,00 € Anzahlung (je nach Umfang) per E-Mail oder Telefon
entgegengenommen. RPS garantiert Ihnen alle Lieferungen und Leistungen zu dem mit Ihnen
vereinbarten Termin durchzufuhren. Es gilt als vereinbart bei Anlieferung eine Zeitdifferenz von +
bzw. — 30 Minuten. Ausgenommen von dieser Garantie sind Ereignisse hoherer Gewalt, die eine
Lieferung und Leistung unmoglich machen.

Abweichung vom Angebot

Alle in der Mappe dargestellten Illustrationen sind ausschliellich Beispielfotos. Abweichungen von
den Fotos sind daher kein Preisminderungsgrund. Durch Logistikprobleme und Marktengpéasse konnte
es vorkommen, dass ein gewéhltes Produkt zeitweise nicht zur Verfligung steht. RPS ist jedoch stets
bemdiht, alle Kundenwiinsche zu erfullen.

Stornobestimmungen

Bis zu 8 Tage vor dem geplanten Liefertermin kann in beiderseitigem Einverstdndnis storniert werden.
Beschadigtes bzw. verlorenes Inventar (Bretter; Platten usw.) wird dem Kunden zum Tageseinkaufs-
preis berechnet. Fiir das Inventar ist pro Auftrag ein Pfand von 20,00 € zu hinterlegen, welcher bei
Rickgabe erstattet wird.

Zustellung

Alle im Katalog angegebenen Preise sind Abholpreise und beinhalten die gesetzliche Mehrwertsteuer.
Fur die Zustellung im Stadt-Gebiet Zwickau sowie in das Zentrum von Zwickau berechnen wir Ihnen
pro Lieferung 10,00 €. Fiir Zustellung auRerhalb von Zwickau/Zwickauer Land bis 20 km wird eine
Lieferpauschale von 15,00 € veranschlagt. Weitere Entfernungen auf Anfrage. Bei der Aufstellung von
Warmhaltegeraten mit Brennpaste und Wasserbad berechnen wir Ihnen pro Gerét 7,00 €. Leergeschirr
muss vom Kunden innerhalb von 8 Tagen ab Veranstaltungsdatum zuriickgebracht werden.

Haftung

RPS verwendet nur hochwertige Produkte und lagert und verarbeitet diese Produkte immer nach den
gultigen Richtlinien. Wir empfehlen unseren Kunden, kalte Produkte nach der Anlieferung méglichst
kihl, bzw. warme Lebensmittel bei mindestens 72°C bis zum Verzehr aufzubewahren. RPS kann aber
keine Haftung flir Schaden und Mangel tibernehmen, die nach der Auslieferung durch unsachgemafie
Handhabung entstehen.

Zahlungsbedingungen

RPS Rechnungen sind sofort und ohne Abzug in barem Geld fallig. RPS kann bei Rechnungen ab
500,00 € ein Zahlungsziel einrdumen. Bei Zahlungsverzug berechnen wir 12 % Verzugszinsen p.A.
Alle Lieferungen und Leistungen bleiben bis zur vollstdndigen Bezahlung unser Eigentum. Geleistete
Zahlungen werden auf alle friiheren offenen Rechnungen zuerst angerechnet.

Erflllungsort und Gerichtsstand ist Zwickau.

Diese AGBs gelten bei allen Auftrégen.

Zwickau, 01.08.2023



